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OZET

Bashk: Etiyopya Kahve Toérenlerinde Kullanilan Seramik Sunum Kaplar1 ve Yeni
Tasarim Onerileri

Yazar: Selin AYAR

Damsman: Dr. Ogr. Uyesi Dicle ONEY

Kabul Tarihi: 31/01/2022 Sayfa Sayist: viii (6n kisim) + 68 (ana kisim)

Cografi 6zellikler arasinda kahve yetistirmeye uygun olan kitalar arasinda Afrika gelmektedir. Bilindigi
tizere, oldukca fazla tiiketilen igeceklerden biri kahvedir. Kitada yetistirilen bu kahveler genetik olarak
diinyada benzersizliklerini sergilemektedir. Brezilya, Vietnam, Kolombiya, Endonezya ve Etiyopya
diinyada en ¢ok kahve iiretimi yapan ilk bes iilkedir. Etiyopya’nin tropikal ve yiiksek rakim kosullarina
bagli olarak kahvenin ilk defa yetistirildigi rivayet edilen tilkedir. Bu nedenle kahve kiiltiiriiniin ilk ¢ikis
yeri olarak Etiyopya kabul edilmektedir. Ulke ekonomisine biiyiik oranda katkis1 olan kahve, sosyal
yasamda ve yriitiilen iliskilerde 6nemli bir yere sahiptir. Kahvenin hazirlanmasi, sunumu ve tiiketimi
“Buna” ad1 verilen térenle yapilmaktadir. Buna; kavurma, demleme servis edilmesi olarak {i¢c asamada
gerceklestirilmektedir. Bu toren yaklasik olarak 2-3 saat kadar siirmektedir. Térende kahveye uygulanan
islemler sirasinda; havan, tava, demlik, bardak ve tiitsii kab1 kullanilmaktadir. Bu ¢alismada, tilkedeki
kahve kiltiirti incelenmis, kahve torenlerinde kullanilan Jebena, Finjals ve Machesha isimli seramik
formlarin iiretim asamalar1 ve bigim ¢esitliligi aktarilmistir. Cogunlukla yerel killerden yapilan seramik
orneklerinin yani sira endiistriyel ortamlarda iiretilen porselen takimlar da bulunmaktadir. Calismanin
uygulama asamasinda elde edilen iriin bilgileri dogrultusunda Etiyopya kiiltiiriinii yansitan, yerel
tirtinlerin bigimlerinden ve bezemelerinden esinlenilerek kahve takimlari tasarlanmis ve seri iiretime
uygun sekillendirme yontemleri kullanilarak bi¢imlendirilmistir. Calisma kapsaminda iiretimi
gerceklesen yeni tirlinlerle; basta seramik sektoriinde yer alan geng girisimciler olmak iizere ticiincii nesil
kahve akimi olan butik kafe sahiplerine ve tiiketicilere pazar alani olugturmasit hedeflenmistir.

Anahtar Kelimeler: Etiyopya Kahvesi, Finjals, Jebena, Kahve Kiiltiirii, Machesha
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ABSTRACT

Title of Thesis: Ceramic Serving Pots Used in Ethiopian Coffee Ceremonies and
New Design Suggestions
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Accepted Date: 31/01/2022 Number of Pages: viii (pre text) + 68 (main body)

Among the continents suitable for growing coffee, Africa is among the geographical features. As it is
known, one of the most consumed beverages is coffee. These continent-grown coffees are genetically
unigue in the world. Brazil, Vietham, Colombia, Indonesia, and Ethiopia are the top five coffee-
producing countries in the world. It is rumored that coffee was cultivated for the first time due to the
tropical and high-altitude conditions of Ethiopia. For this reason, Ethiopia is accepted as the first place
of coffee culture. Coffee, which contributes greatly to the country's economy, has an important place in
social life and relations. The preparation, presentation, and consumption of coffee is done in a ceremony
called “Buna”. Buna; Roasting is carried out in three stages brewing and serving. This ceremony takes
approximately 2-3 hours. During the processes applied to coffee in the ceremony; mortar, pan, teapot,
glass, and incense container are used. In this study, the coffee culture in the country was examined, and
the production stages and the variety of forms of the ceramic forms called Jebena, Finjals, and Machesha
used in coffee ceremonies were conveyed. In addition to ceramic samples made mostly from local clays,
there are also porcelain sets produced in industrial environments. In line with the product information
obtained during the application phase of the study, coffee sets were designed by being inspired by the
shapes and decorations of local products, reflecting Ethiopian culture, and shaped using shaping methods
suitable for mass production. With the new products produced within the scope of the study; It is aimed
to create a market area for boutique cafe owners and consumers, which are the third-generation coffee
movement, especially for young entrepreneurs in the ceramic industry.

Keywords: Ethiopian Coffee, Finjals, Jebena, Coffee Culture, Machesha
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GIRIS
Kahve kiiltiirii kokli bir tarihe sahiptir. Su ve ¢caydan sonra diinyanin en ¢ok tiiketilen

icecegidir. Tim diinyada yilda yaklasik yarim trilyon bardak tiiketilen kahve, ayni

zamanda petrolden sonra en ¢ok ticareti yapilan ham maddedir (Oral, 2019).

Genel aligkanlik olarak giine kahveyle baglamak Etiyopya’da bir ritiiel seklinde
gerceklesmektedir. Farkli tatlar, aromalar ile harmanlanan kahvenin yetistirilmesinden,
kavurulmasina, ogiitiiliip i¢ilebilir hale gelmesinden ortaya ¢ikmaktadir. Sonrasinda ise
farkli demleme ve sunum yontemleriyle giindelik hayata dahil olmustur. Seramik kahve
takimlari, geleneksel kahve torenlerinde iilkenin kiiltiiriinii yansitmaktadir. Ugiincii nesil

kahve isletmecilerine sanatsal tasarim olugturmasi amactyla 6neriler sunulmustur.
Cahsmanin Konusu

Kahve yetistirmeye uygun cografi niteliklere sahip Afrika kitasinda yer alan Etiyopya,
kahvenin anavatani olarak kabul edilmektedir. Bolgede kullanilan seramik kahve
takimlar1 {iretildigi cografyanimn Kkiiltiirel izlerini tagimaktadir. Ozellikle diger kahve
kiiltiirleri ile karsilastirildiginda gerek takiminin her bir pargasi gerekse biinye rengi ve
dekor teknikleri acisindan farkliliklar gostermektedir. Etiyopya kahve kiiltiiriiniin
arastirtlmasi ve yeni tasarim onerileri ile kahve sunum takimlarinin iiretilmesi ¢alismanin

kapsamini olusturulmaktadir.
Calismanin Onemi

Gilintimiizde kahve tiikketimi giinden giine artmakta ve kahve kiiltiirii yayginlagmaktadir.
Herhangi bir kahveyi tilketmek yerine hangi iilkenin kahvesi oldugu, tadi, sertlik derecesi
ve cesitliligi gibi bir¢ok unsur dikkate alinarak se¢ilmekte ve tiiketilmektedir. Tiiketicinin
farkli tat arayislar stiphesiz kahvenin tiiketildigi yerler olan kafeteryalarda da yeni kahve
arayislarin1 dogurmus, bu sebeple ithalatta artmistir. Farkli iilkelerin kahveleri kendine
has hazirlanis bigimlerine sahiptir. Hazirlik asamasinda kullanilan aparatlar kahvenin
tadin1 etkiledigi i¢in ¢ogunlukla malzeme olarak seramik tercih edilmektedir. Ayrica yeni
trendlerin arasinda kahvenin sunum bicimlerinin de ivme kazandigi gézlenmektedir.
Ozellikle her kahvenin farkl1 bir sunum bigiminin olmas1 kahve takimlarinda cesitliligin

artmasina sebep olmustur. Bu yeni arayislar tespit etmek adina bir anket hazirlanarak



Sakarya bolgesi Serdivan ilgesi Mavi Durak mevkiinde yer alan kafeterya sahipleri ile 6n
goriismeler yapilmistir, sonucunda ise Afrika kitasindan ithal edilen kahvelerin tercih
edildigi saptanmistir. Siklikla tiiketilen ithal kahvelerin arasinda en ¢ok tercih edilen
Etiyopya kahvesidir. Tiiketicinin tat kadar sunuma da 6nem verdigi bir diger tespitler
arasindadir. Arz — talep dogrultusunda Etiyopya kokenli kahvelerin sunumunda
kullanilmak {izere yorenin kiiltlirlinii yansitan tasarimlarla seramik kahve takimlar
iiretilmesi amaglanmaktadir. Yapilmasi planlanan bu ¢alisma sonucunda talep edilen

tirlinlerin seramik sektdriinde yer alan geng girisimcilere alan acacagi 6n goriilmektedir.
Caliymanin Amaci

Etiyopya kahve kiiltliriiniin arastirilmasi, Etiyopya kiiltiirlinii yansitan yeni tasarim
Onerileri ile kahve takimlarinin iiretilmesi ve bu liretimlerin seramik sektoriinde yer alan

geng girisimcilere 6rnek pazar olusturmasi amaglanmaktadir.
Calismanin Yontemi

Konu ile ilgili literatiir taramasi, arastirma da gozlem, anket ve goriisme gibi nicel veri
toplama yontemleri kullanilacaktir. Gorlismeler pilot bolge olarak segilen Serdivan ilgesi
Mavi Durak mevkiinde yer alan kafeterya sahipleri, tiglincii nesil kahve akimi olan butik
kafeterya sahipleri ve tiiketiciler ile yapilacaktir. Literatiir taramasi, anket sonuclar1 ve
goriismeler dogrultusunda tasarlanip tiretilen formlara kahve konularak tat farkliliklar1 ve
benzerlikleri tespit edilecektir. Bu tespitler kahve diikkaninda kahve hazirlayan ve servis
eden kisilere sunulacaktir. Jiri {yelerine yapilan servislerde de yorumlamalar

istenilecektir.



BOLUM 1: ETIYOPYA’DA YETISEN KAHVE

Afrika kitasinda yer alan ve kahvenin anavatani olarak kabul edilen Etiyopya’daki
kahvenin kisa tarihgesi, hangi ortamlarda yetistirildigi, nasil islendigi, ekonomi agisindan

iilkeye katkisi ¢alismanin bu boliimiinde aktarilmaktadir.
1.1. Kahvenin Tarihgesi

Agacta yetisen kahve meyvesinden elde edilen tohumlar1 olan kavrulmus kahve

cekirdeklerinden yapilan demlenmis bir igecek ¢esididir.

Kahvenin hangi yiizyilda kimler tarafindan kesfedildigi kesin olarak bilinmemektedir.
Son yillarda yapilan arkeolojik kazilarda Cad topraklarinda kahve ¢ekirdegine
rastlanmistir. Bundan dolayr kahve ¢ekirdeklerinin Afrika’dan geldigine isaret

etmektedir.

Kahvenin kesfi ile ilgili birden fazla rivayet bulunmaktadir. Insanlar kahve bitkisini ilk

Etiyopya’nin, tropikal ve yiiksek rakimlarda bulundugu yoniinde arastirma yapmislardir.

Bu rivayetlerden yaygin olarak bilineni Habesistan’in Kaffa yoresinde yasayan Khaldi
isimli bir ke¢i ¢obani ile ilgilidir. Efsaneye gore; 9.yy’da Khaldi, kegilerini daglarda
otlatirken kegileri kosuyor, birbirlerine boynuz atiyor, arka ayaklarmin iizerinde dans
ediyor ve heyecanla meliyorlarmis. Onlari izlerken kegilerin pesi sira agaglardaki kirmizi
meyvelerini koparip, yapraklarini ¢ignediklerini gormiis (Smith R. F., 1985, s. 1). Khaldi,
agactaki kahve meyvelerini toplamis ve o donemin yasayan rahiplere meyveleri gotiirerek
yasadigl deneyimi anlatmistir. Rahipler ise bu meyvelerin yenilebilecek olmadigina
kanaat getirmis ve meyveleri atese atmiglardir. Meyveler ateste kavruldukca kahvenin o
essiz kokusu etrafa yayilmaya baslamistir ve Etiyopya halki bu kokunun onlara ilham
verdigini diigiinmistiir. Halk daha Onceleri kahve bitkisini, yapraklarini ¢igneyerek
tilkketmeye calismis ancak kisa siire sonra kafeini kahve bitkisinden farkli yollarla almay1
kesfetmislerdir. Khaldi, agagtaki meyveleri toplayip, o donemin rahiplerine alip gotiirerek
deneyimlerini anlatmistir. Bu meyvelerin yenebilecek olmadigina kanaat getiren rahipler,
kahve meyvelerini atese atmislar. Ateste kavrulan kahve meyveleri essiz kokusu ile etrafa
yayillmaya baslamis. Etiyopyalilara fikir kaynagi olmustur. Once kahve yapraklarini

cigneyerek tada ulasmaya calismis, kisa zamanda farkli yollar bulmaya ¢alismiglardir.



Kahve yapraklar1 ve meyvelerini kaynar suyla haslayip hafif bir cay demlemisler. Hizli
bir enerji atistirmaligr hazirlamak i¢in dovdiikleri kahve tanelerini hayvansal yaglarla
kanistirmiglar ayrica mayalanmig piiresinden sarap da yapmiglardir. Biiyiik ihtimalle
16.yy’da gelindiginde kahve c¢ekirdeklerinin kavrulmasi, doviilmesi, kaynatilmasi

giiniimiizdeki bi¢cimiyle kahve ve ¢esitlerinin ortaya ¢iktig1 diistinlilmektedir.

“Kahve” ismi, kahve agacinin ilk olarak Habesistan’in Kaffa yoresinde kesfedilmesiyle
gelismistir. Kaffa; Arapgada “Gahwah”, Tiirkcede “kahve” olarak telaffuz edilmis,
Avrupa dillerinde ise caf€, caffe, koffie, kaffee’ye doniigsmiistiir (Tiiysiiz, 2018).

1.2.Etiyopya’min Cografi Ozellikleri ve Kahve ile liskisi

Afrika kitasinin dogusunda yer alan Etiyopya konumu itibariyle dogudaki kuru kumlu
collerden uzak, gilineybatida yesil tropikal ormanlarin bulundugu Rift vadisi ve dag

yamagclarina sahip bir iilkedir.

Etiyopya’da kahve tarimi biiyiik alanlara dagilmis, bir¢ok iiriin ve farkli yetistirme
uygulamalar1 bulunmaktadir. Yetistirme de yagis sicaklik mevsim Onemli cevre

faktorleridir.

Ulkede kahve tarimi1 bdlgede kapsamli olarak, farkli iiretim ve yetistirme kosullariyla
birlikte yillara yayilan stireklilikle meydana gelmektedir. Kahve yetistirmede cevre

sartlarindaki sicaklik, yagis ve mevsimler 6nemli etkenlerdendir.

Etiyopya’da kahve yetistirilen sahalarda tropikal iklim vardir. Tropikal iklimde bol yagis
ve sicak hava sartlarinin bulunmasi kahve yetistirilmesi i¢in uygun ortami saglamistir.
Tropikal iklimde yilin 12 ayinda sicaklik 18°C altina diismemektedir. Ekvatoral iklime
gore glinliik ve yillik sicaklik farki fazladir. Kahve yetistirmek i¢in elverisli iklimler 10
ile 20°C Kuzey ve Giiney enlemleri arasinda bulunan Ekvatoral, Savan ve ¢6l iklimleri

olmasi1 gerekmektedir (Vreugdenhil, tarih yok) .

Ulke, giiney ve giineybatida yiiksek yagis ve nemli ekvator ormanlarindan, Simien ve
Bale Daglari’nin zirvelerindeki Afro- Alpin’e, kuzeydogudaki ¢6l benzeri kosullara kadar
cok cesitli bir iklim ve manzaraya sahiptir. Genel olarak biiyiik 6l¢iide kurak olarak kabul
edilen ancak yiiksek bir yagis degiskenligi sergilediginden dolay: iilke ii¢ bolgeye ayrilir.
Ik bolge; deniz seviyesinden 2.400- 2.600 metrenin iizerinde alanlara sahip dag

bitkileriyle kapl serin Dega kusagiyla anilmakta, daglarda giinliik 1s1 degisimi fazla olup,
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geceleri sicakliklarin neredeyse donma noktasma kadar degistigi goriilmektedir. ikinci
bolge; iilke niifusunun ¢ogunun yasadigi iliman Woina Dega kusagi, 1.500 ile 2.000
metre arasindaki Akdeniz iklimi ve yar1 Tropikal iklim 6zelliklerini yansitan gecis bolgesi
niteligindedir. Ugiincii bdlge ise hem tropik hem de kurak alanlar1 kapsayan 1.800
metrenin altindaki, 27°C ile 50°C arasinda degisen sicakliklara sahip Qola kusagidir. Bu
bolge biiylik Rift Vadisi’nin kuzeyindeki ¢orak topraklar, tropikal irmak vadileri,
dogudaki bozkirlar ve sinirdaki diizliikleri kapsamaktadir (Gole & Challe, 2017).

Ulkede Bega, Belg ve Kiremt (veya Kremt) olarak iizere ii¢ ana mevsim goriilmektedir.
Belg mevsimi Subat, Mart, Nisan ve Mayis aylarinda arada sirada yagisli olarak bilinen
mevsimdir. Bu mevsim kahvede biiylimeyi gosterir. Kahve meyvesi igin ¢igeklenmenin
vakit donemi olarak kabul edilmistir. Kiremt yaz aylar1 Haziran, Temmuz, Agustos ve
Eyliil ‘de goriilen sicak mevsimdir. Bu {i¢ ayda asr1 yagmur yagmaktadir. Yagmurdan
olusan su basmasi kahvenin hasat verimini 6nemli miktarda azaltabilir ve uzun siirerse
kahve agaclarini ldiirebilmektedir (Kufa, 2013, s. 1). Kiremt mevsimi kahve meyvesinin
olgunlagmasinda etkili olmustur. Bega mevsiminde ise Ekim, Kasim, Aralik ve Ocak
aylarinda don ve kurak goriilmektedir. Bu mevsimde, kahve hasadi yapilmamaktadir.
Kahve agacini sulamak gerekmektedir. Genelde basit metotlar gelistirerek suyun kolayca
bulunabilecegi yerlere suyu aktarmaktadirlar. Sulama c¢ogunlukla Amhara ve
Benishangul-Gumuz’da bolgelerinde yapilmaktadir. Kahve bahgeleri ¢ogunlukla evlerin
oldugu alanlarin yanlarinda yer almakta, birkag¢ ¢esit degisik tiir bitkiden olusmaktadir.
Bundan dolay1 Etiyopya kahvesi karmasik ve ¢esidi fazladir (Davis, ve digerleri, 2017, s.
10,12).

Etiyopya kahvesi iki ana kahve {iretim sistemi olarak cogunlukla golgeli alanlarda
yetistirilmektedir. Agaclar ya orman icinde ya da orman benzeri ortamlarda ciftcilik
sistemlerinde belirli gélge bitkilerini i¢eren yerlerde yetistirilmektedir. Baz1 bolgelerde
ise giines kahvesi olarak da bilinen ¢ok az golgeli veya golgesiz yerlerde

yetistirilmektedir.

Kahvenin hangi topraklarda olustugu da 6nemlidir ¢iinkii iklimlere gore toprak yapilar
degiskenlik gostermektedir. Etiyopya, volkanik kokenli ve orman ekosistemlerinin
tabakalasmis yerlerinde meydana gelen, aliivyonlu topraklardaki gibi granitin killi-silisli

topraklara sahiptir. Kahve bitkisinin besin ve su ihtiyact i¢in gerekli olan uygun organik



toprak maddesi igerigi ve hafif asidik topraklar bulunmaktadir (Adugnaw Mintesnot,
2015,s.73) .

Tim bu uygun kosullara ragmen sicaklarin yiikselisi ve yagmurun azalmasi Etiyopya’da
toprak verimliligini disiirmektedir. Bu da kahve iiretimine uygun alanlarin giderek
kiigiilmesine neden olmaktadir. Iklim degisikligi Etiyopya'min kahve yetistiriciligine
olumsuz etkilerini gostermekte; son yillarda hava, daha yiiksek sicakliklar, daha az yagis
ve daha uzun kurakliklarla birlikte hasat mevsimlerini de 6ngoriilemez hale getirmistir.
SCIP projesi' 2017 yili yaz raporuna gore; uzun vadede, kiiresel 1sinmanm kahve
yetistirme potansiyeline zarar verebilecegi 6n goriilmektedir (Davis, ve digerleri, s. 37).
Bu sebeple tilkedeki olumsuz iklim degisikligine karsi bazi onlemler alinmaktadir.
“Ulkedeki vahsi Coffea Arabica gen havuzlari da dahil olmak iizere, siirdiiriilebilir
ekosistemi ve essiz biyogesitliligi koruyan kahve orman alanlar1 gegim kaynagi olan yerel
halk tarafindan sahiplenilmekte ve yonetilmektedir. Ayrica bu alanlar dogal kaynaklarin
yerinde korunmasi ve yonetimi i¢in UNESCO biyosfer rezervleri olarak onaylanmigtir”

(Kufa, 2013,s.1) .
1.3. Kahve Hasadi ve Islenmesi

Kahve agaci, kendine 6zgli goriintiisii ile diger agaclardan farklidir. Bu meyve iginde
kahve tanesi bulunan iki ¢ekirdek bi¢iminde tohumdan olusmaktadir. Kahve agaci
dikilmesinden 5 sene sonra ilk meyvesini vermekte ve bu siirede tamamlandiginda en
verimli donemini yasamaktadir. Vahsi ortamda 10 metreye kadar uzayabilen ve 30-40
sene siirekli meyve veren bir agactir. Kis mevsiminde canli, parlak koyu renkte olan

kahve agaci, sivri uclu yapraklara sahiptir.

1 SCIP projesi: Birlesik Krallik, Danimarka ve Norveg hiikiimetleri tarafindan finanse edilen “Etiyopya
i¢in Iklime Direngli Bir Kahve Ekonomisi Insa Etmek” baslikl1 projedir (Davis, ve digerleri, 2017, s. 37).



Gorsel 1: Kahve Bitkisi ve Meyveleri

Kaynak: (Ecooe, 2016)

Kahve bitkisinin ¢igek agmasindan sonraki 8 ay boyunca meyvesinin olgunlagma siireci
baglamaktadir. Meyvenin renginin bordo ve kirmizi renklere donmesiyle olgunlagma
slireci tamamlanmaktadir. Bu siiregte meyvelerin, insan giicii veya makinalar araciligiyla
toplandigi bilinmektedir. Ancak hasadin makine yardimi olmaksizin dogal yontemlerle

toplanmasi daha zahmetlidir ve bu yontem kahvenin iiretim maliyetini arttirmaktadir.

Gorsel 2: Kahve Meyvesinin Toplanmast

Kaynak: (Energypedia, 2019)

Kahvenin iiretimi hasadindan demleme asamasia gelinceye dek bir¢ok islemden
ge¢mesi gerekmektedir. Kahve meyveleri toplanir ve 1slak, yar1 kuru, kuru sekilde ii¢
farkli yontemle kabugundan ayirma islemi gergeklestirilir. Islak isleme yontemi kahve

cekirdekleri kabuklar ile suya atilir, ¢iirlik ve olgunlasmamis kahveler suyun {izerine



cikar, olgun oldugu belli olan kahve meyveleri yiiksek basingli su ile ¢ekirdekleri kalacak
sekilde islenir. Kahve siirecinde fermantasyon islemi onemlidir. Bu islemle kahve
cekirdeklerinin iyi bir sekilde temizlenmesi gerekmektedir. Temizlenme islemi iyi
yapilmazsa kahvenin tadin1 bozmaktadir. Kahve kabuklarindan ayrildiktan sonra makine
ya da giineste kurutulmaya birakilmaktadir. Goérsel 3’te Ki kurutma islemi sirasinda sikga
cekirdekler cevrilmesi gerekmektedir boylelikle kahvenin rengi ve aromasi degisir.
Uzerinde kalan parsomen denilen tabakanin ovalanmasi hava akimiyla g¢ekirdekten
ayrilmasini  kolaylastirmaktadir. Cikartilan kahve meyvelerinin ¢ekirdek kabuklari
ciftciler tarafindan kahve bitkileri i¢in giibre olarak kullanilmaktadir.

Gorsel 3: Kahvenin Giineste Kurutulmasi ve Kabuklarindan Ayrilan Kahve
Cekirdekleri

Kaynak: (Fresh Roasted Coffee, tarih yok)

Temizlenen ardindan kurulanan yesil kahvelerin kavrulma iglerimi kahverengiye donene
dek siirdiiriiliir. Kahve ¢ekirdegi kahverengi rengini aldigi an kahvenin tiim karakteristik
yapisini kazandig1 noktadir. Asidite tadi bu anda kazanmaktadir. Kavurma ¢esitleri; light,
medium ve dark olmak tizere 3 asamada gergeklestirilmektedir. Tercih edilen kavurma
cesidinden sonda kahve ¢ekirdegi artik Ogiitilmeye ve demlenmeye hazir hale

gelmektedir.
1.4. Kahve Cesitleri

Etiyopya'nin toprak, iklim, rakim agisindan bazi farkliliklari ve ayni1 zamanda
yadigari olarak bilinen ¢ok ¢esitli ve siniflandirilmamis kahve agaci oldugu igin,
kahveleri arasinda ¢ok biiyiik bir lezzet farkliliklar1 vardir. Kahve, iilkede yaygin olarak
yetistirilen ¢ok popiiler bir iirlindiir; ancak kahvelerinin benzersiz lezzetleri ve yliksek

kalitesiyle taninan birkag 6zel yetistirme alan1i bulunmaktadir. Harita 1°de Sidamo,


https://www.deathwishcoffee.com/blogs/coffee-talk/how-coffee-can-help-forests-grow-faster
https://perfectdailygrind.com/2019/03/understanding-the-myth-of-heirloom-variety-coffee/
https://perfectdailygrind.com/2019/03/understanding-the-myth-of-heirloom-variety-coffee/

Yirgacheffe, Harrar (Oromia), Limu ve Jimma bu alanlarin bulundugu bolgelerdir.
Bolgelerden elde edilen kahvelerin tatlarindaki Kkalite; kahve agaglarmin en verimli
bigimde yetismesi i¢in gerekli olan yiiksek rakimi ve zengin toprak cesitliligi gibi cografi

ozelliklere sahip olmalarindan kaynaklanmaktadir.

U ETHIOPIA

B o Regions
Ghimbi/ R H
Lekempti | TG
|
Limu '
Jimma !
Tep;i/\ﬂ
Bebeka \

X e

Ve g
Sidamo ~ \ — Yirgacheffe

Harita 1: Etiyopya’da Kahve Yetistirilen Bolgelerin Haritasi

Kaynak: (The Coffee Maven)

Etiyopya’nin ii¢ biiyiilk kahve markasi Sidamo bdlgesinin verimli yaylarinda
yetismektedir.1500 ile 2200 metre yiikseklikte, bol yagis, optimum sicaklik ve verimli
topraklara sahiptir. Burada iiretilen kahve g¢ekirdeklerinin yaklasik %60 ’1 sulu islemden
gecirilerek yikanmaktadir. Sidamo kahveleri ¢ok cesitli, dolgun govdeli, yogun meyve
aromali, ¢ay benzeri govde, canli gevrek asiditesi ve bergamot aromasi ile bilinmektedir.
Farkli kiiciik bir alana sahip giftciler ve toplayicilar arazinin ¢ogunlukla benzersiz
cesitleriyle kahvelerini bir kooperatifte toplamaktadirlar. Lezzet karisikliginin ifadesinde

bunlarda vardir (Ogulcan Torlak, Barista, Kisisel goriisme, 8 Mayis 2022).

Yirgacheffe, Sidamo bolgesinin bir pargasidir, ancak kahveleri lezzet farkliligi nedeniyle
Etiyopya hiikiimeti tarafindan kendi ticari markali mikro bdlgesine ayrilmistir. Bu
bolgede iiretilen kahvelerin biiylik bir kismi su ile yikanarak islemden gegirilmektedir.

Fakat siklikla olmasa da dogal hali olan kuru bigimde de kullanildig1 da bilinmektedir.



Bazen de kuru olarak dogal bigimde islenmektedir. Sicak, tropikal iklim, yiiksek rakimlar,
kalin bitki ortiisii ve saglikli toprak yapisi sayesinde kahve bitkilerinin dogal olarak
bliyiimesi saglamaktadir. Kahve agaglarimin ¢ogu 2000 metre ve iizerindeki
yiiksekliklerde yetismektedir. Yirgacheffe kahvesi i¢in hasat mevsimi ekim ayinda baslar,
aralik ayina kadar devam eder. Ilk basta Yirgacheffe’nin tepeleri sik ormanlik alan gibi
goriinse de yogun niifuslu bir bolgedir. Yirgacheffe’e ait arazide yerlesim amagli bircok
konut ve ayn1 zamanda kahve agaglar1 yer almaktadir. Yirgecheffe ‘nin “tadim notlar1™?
narenciye asitligi, orta gévde, yiiksek tatlilik, bergamot aromasi ile bitkisel notlar1 olarak
kafein orani yliksek tanimlanmaktadir (Ogulcan Torlak, Barista, Kisisel goriisme, 8

May1s 2022).

Harrar, eski adi olan Oromia bolgesindeki kiigiik ¢iftliklerde 1400 ila 2000 metre
arasindaki yiiksekliklerde yetistirilen vahsi bir Arabica kahvesi olarak bilinmektedir.
Etiyopya’nin ticari markali bolge isimlerinden tigilinciisii olan Harrar, Etiyopya
kahvesinin orijinal iriinlerinden biridir. Giliniimiizde Harrar kahveleri, ¢ogunlukla
tilkenin dogusunda yer alan kiiciik ciftliklerdeki yabani agaclarda yetisen kahve
meyvelerinin kuru islenmesi sonucu elde edilmektedir. Kahveler genel olarak; biiyiik
(longberry), kiiciik (shortberry), ve moka (mocha) olarak siniflandirilmaktadir. Harrar
tadim notlari, genellikle nane, yaban mersini, bogiirtlen, muz, ¢ilek gibi meyve notlarryla
agir govdeli smifinda olup cok cesitli tatlara sahiptir. Bu kahveler agir govdeli
olduklarindan agizda uzun siireli kalic1 bir tat birakmaktadir (Ogulcan Torlak, Barista,

Kisisel goriisme, 8 Mayis 2022).

Limu bolgesi, li¢ bilyiik ticari markaya sahip bolgelerden en az bilinmektedir, ancak bazi
miikemmel denilebilecek tatlar iceren kahvelere ev sahipligi yapmaktadir. Limu kahvesi,
Etiyopya’nin Giiney batisinda deniz seviyesinden 1100 ila 1900 metre yiikseklikte
yetismektedir. Tatli, baharatli, sarap aromali, diisiik asitli ve dengeli govdesiyle
bilinmektedir. Yikanmis Limu kahvesi, Etiyopya’nin en iyi yaylada yetistirilen
kahvelerinden biri olarak kabul edilmektedir. Kahve meyvesinin ¢ekirdegi orta

biiyiikliikte, belirgin yuvarlak bir sekle ve yesil renge sahiptir.

2 Nitelikli kahveler kavrulur, 6giitiiliir bir fincanda tadim yapilir. Kahvenin agizda biraktig1 hissiyat ve
yogunlugunu animsatan tatlara tadim notu denir.
(Ogulcan Torlak, Barista, Sakarya, 5 Aralik 2022, Kisisel goriisme)
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Etiyopya’nin giineybatisindaki Jimma, bolgede yetisen en biiyiik kahve iireticisidir. Bu
bolgede iretilen kahveler birinci sinif ticari kaliteye sahiptir. Djimmah ya da Djimma
olarak da bilinen bolgeden gelen kahvelerin en iyi tada ulasabilmesi i¢in dogal yontemle
sulu islemden gecirilmektedir. Kakao, cay ve meyve aromali tadim notlarindan

olugsmaktadir (Ethiopia, tarih yok).
1.5. Kahvenin Ulke Ekonomisine Katkisi

Brezilya, Vietnam, Kolombiya, Endonezya ve Etiyopya, diinya kahve iiretiminin %75’ini

olusturarak, kahve iiretim piyasasinin baginda yer almaktadir (Milton, tarih yok)
(Grafikl)

602.000 °9%000 ___562.000
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Grafik 1: 2022 Yili Kahve Uretimi

Kaynak: (Milton, 25 Top Coffee-Producing Countries in 2022, tarih yok)

Etiyopya tilke niifusunun %85’ i kahve tiretim sektoriinde ¢alismaktadir. Kahve ihracati
Etiyopya’nin toplam ihracatinin %60°‘mi1 olusturmaktadir (Kleber, 2011). Bu haliyle
kahve, Etiyopya’nin toplam ihracat karlarinin 6énemli bir ylizdesini olusturmakta ayrica
ilkeyi diinyanin besinci en biiylik kahve {ireticisi konumuna tagimaktadir. Kahve tarimi
tilke ekonomisi iizerinde biiyiik bir etkiye sahiptir. Kahve ¢iftciligi tilkenin kiiltiirel ve

sosyoekonomik refahina olumlu yonde katki saglamaktadir (Adugna, 2021, s. 210) .

Son yillarda kahve tiretimi uluslararas1 alanda rekabet avantaji saglamaktadir. Etiyopya

Ulusal Bankas1 (NBE) tarafindan Mart 2022°de edinilen verilere gore; iilkenin 2018-2019
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yilinda 230,93 milyon kilogramlik kahve ihracatindan sagladig1 764,1 milyon dolar gelir,
2019-2020 yilinda 271,11 milyon kilogramla 855,9 milyon dolara yiikselerek yillik
%28,6’lik bir artig saglamistir. Etiyopya Giimrilk Komisyonu’'nun istatistiklerine gore
Etiyopya’nin kahve ihracatindan sagladigi 2020-2021 yili geliri ise 909,4 milyona
ulagsmigtir. Bu y1l ihracat, 248,65 milyon kilograma diismiis olmasina ragmen kilogram
basina 3,16 dolardan 3,66 dolara yiikselen dolar fiyatiyla bir dnceki yila oranla ihracat
geliri ylizde 25,1 artmustir (Business Info Ethiopia, 2022).

2021-2022 yillar1 arasinda iilkede kahve ihracati tiim zamanlarin en yiiksek seviyesine
ulagsmig ve 12 ayda 300.000 ton kahve satisindan 1,4 milyar ABD dolar1 geliri elde

edilmistir (www.nexs.cn, 2022).

Etiyopyanin yeni yayinlanan kapsamli Kahve Gelistirme Stratejisine® gore ise iilke,
2033 yilina kadar kahve gelirini dort katina ¢ikarmayr hedeflemektedir. Stratejinin
basaril1 bir sekilde uygulanmasinin, ihracati 2019'da 780 milyon dolardan 15 yil i¢inde
3,6 — 4,6 trilyon dolara, ¢ift¢i gelirini 468 milyon dolardan 3,5 milyar dolara ve kahve
arzin1 2019'da 470.000 tondan 2033'te yaklasik 1,26 milyon tona ¢ikarken, ayn1 zamanda
2,7 milyon is istihdami yaratmay: planlamaktadir (Business Info Ethiopia, 2022).
Gelecekteki beklentilerle ilgili olarak, Brezilya'daki sinirli kahve tiretimi nedeniyle kahve
fiyatinin uluslararasi alanda artmasi beklenmektedir. Diisiik ¢iftlik maliyeti ve iklim,
Etiyopya'ya diger kahve iireten lilkelere gore rekabet avantaji saglamaktadir. Yetkililer,
kiiresel kahve talebinden yararlanmak i¢in, kahvenin onemli miktarlarda tiretildigi
bolgelerde kahve verimliligini artirmaya ve ¢iftcilerin nakit mahsul almaya aligkin

olmadig1 alanlarda kahve tarlalarin1 genisletmeye ¢aligmaktadir.

% Yeni iiriinler planlayip gelistirdigi veya mevcut iiriinleri yiikselttigi, bunlar1 mevcut bir pazara sundugu
stratejiye Kahve Gelistirme Stratejisi denir. “Kahve Gelistirme Stratejisi” (Lighter Capital, tarih yok).
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BOLUM 2: KAHVE SUNUMUNDA KULLANILAN SERAMIKLER

Etiyopya toplumunda kahve sadece bir igecek degil, daha ¢ok bir gelenek, kiiltiir,
sosyallesme ve birbirine duyulan sevgiyi gosteren bir semboldiir. Sosyal yasamda kahve
tikketiminin bu denli degerli olmasi1 sebebiyle kahve igcme torenleri ve bu térenlerde

kullanilan sunum kaplari ve tirlinleri ayr1 bir dneme sahiptir.

Sunumlarda kullanilan ekipmanlar, seramik kaplar ve diger iirlinler olmak iizere iki

grupta smiflandirilir.
2.1. Seramik Sunum Kaplari ve Cesitleri

Etiyopya’da gilinlik yasamin vazgecilmezlerinden olan kahve kavrulduktan sonra

demleme yontemiyle hazirlanmakta ve servis fincanlarinda sunulmaktadir.

Kahvenin demlenmesi ve sunulmasi i¢in Kuzey ve Orta Etiyopya’da yasayan
Amhara’larin kullandiklar1 dilde pismis topraktan yapilmis cezve anlamini tagiyan
Jebena, Jebenah veya Jabana isimli seramik demlikler kullanilmaktadir (Michael Asres,
kisisel gortigme, 30 Ekim 2021). Jebenalar, uzun ve dar boyunlu, genis govdeli, govdeden
boynun iist kismina baglanan kulplu ve emziklidir. Emzigi gévdeye bagl kismi1 genis,
agiz kismi ise dardir. Boylelikle kahve dokiiliirken telve kismi govdede kalarak siiziliir.

Baz1 6rneklerde emzik yoktur ve kahve Jebena’nin agiz kismindan servis edilir.

Gorsel 4: Jebena Ornekleri

Kaynak: (The Habesha Web) (soldaki gorsel); (Moldova Desert Cart)(sagdaki gorsel)
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Kahvenin demlenmesi ic¢in Jebenalarin agiz kisimlar1 seramik veya hasirdan yapilmisg
kapaklar kullanilmaktadir. Jebenalar, yaklasik yirmi ile yirmi bes santimetre

yiiksekliginde, on bes ile on sekiz santimetre ¢apindadir.

Seramik ornekler, genellikle kirmizi ya da indirgen ortam pisiriminden kaynakli siyah
renkli, perdahli ve sirsizdir. Govde ve boyun kisimlarinda basit geometrik sekillerden
olusan kazima dekorlu bezemeler yer almaktadir. Baz1 drneklerde ise kabartma dekoru

veya fir¢a dekorlu bezemeler goriilmektedir.

Cogunlukla yerel killerden yapilan seramik orneklerinin yani sira endiistriyel olarak
porselen malzemeden Jebenalar da vardir. Porselen Jebenalar, beyaz renkte sirlidir ve
govde kismini saracak sekilde geometrik veya figiiratif desenli serigrafi (¢ikartma)
dekaller ile dekorlanmistir. Serigrafi baskilarinda yer alan geometrik bigimler ve renkleri

Etiyopya geleneksel giysilerinde bulunan motiflerden esinlenerek tasarlanmaktadir.

Gorsel 5: Porselen Jebena Ornekleri ve Geleneksel Giysi Ornegi

Kaynak: (Addis Mercato)(soldaki gorsel); (Modern Habesha) (sagdaki gorsel)

Kahve servisinde Finjals isimli ¢ogunlukla porselenden iiretilen fincanlar
kullanilmaktadir. Finjals, porselen Jebenalara benzer sekilde sirli, beyaz renktedir ve
fincan yiizeyinde serigrafi baski yontemi ile uygulanmis renkli geometrik veya figiiratif

desenler yer almaktadir. (Gorsel 5)
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Géorsel 6: Finjals Ornekleri

Kaynak: (Sweet Maria'a Coffee Library)(soldaki gorsel); (Adarash Market)(sagdaki gorsel)

Geleneksel Finjals Orneklerinin kulpsuz ve servis tabaksiz oldugu bilinmektedir

(Gorsel6).

Fabrikalarda iiretilen porselen kahve sunum takimlarinda ise siitliik, sekerlik ve kasiklar
da yer almaktadir. Bu takimlarda yer alan bazi1 Jebenalarin kapaklari porselen

bazilarininki ise ahsaptan tiretilmektedir. (Gorsel7)

Gorsel 7: Porselen Kahve Takimi Ornekleri

Kaynak: (Adarash Market) (Soldaki gorsel); (Amazon) (sagdaki gorsel)

Kahve sunum térenlerinde kullanilan sehpalarin yerel kille iiretilmis seramik 6rneklerine

de arada rastlanmaktadir. (Gorsel 8)
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Gorsel 8: Seramik Sehpa
Kaynak: (Worth Point)

Kahve torenlerinde kullanilan diger bir iiriin ise Machesha isimli tiitsiiliiktiir. Jebena ve
finjals oOrneklerinde oldugu gibi bu tiitsiilikklerde seramik veya porselenden
tiretilmislerdir. Dairesel bigimli tiitsiiliikler, yaklasik on bes ile yirmi santimetre yiikseklik
ve on ile on bes santimetre ¢apindalardir. Genis ayakli ve agizli olup, elin rahatlikla
tutabilmesi i¢in gévde kisimlar1 dardir. Agiz kismi ¢anak bigimdedir ve buraya cesitli

agag¢ ve bitkilerin parcalari tiitsii olarak yakilmaktadir. (Gorsel 9)

Gorsel 9: Machesha Ornekleri

Kaynak: (Enfold WordPress Theme by Kriesi) (soldaki gérsel); (Deepsouthfoodie, 2017) (ortadaki
gorsel); (Red Ginger Spices) (sagdaki gorsel)

Etiyopya halki farkl kabileler ve etnik gruplardan olustugu i¢in bu kesimlerin adi altinda
Kechene, Aari ve Maala halki ¢omlek merkezlerinde derecesi diisiik killerden yapilan

Jebena, Machesha ve Finjas’lar kapsamli olarak {iiretilen formlardandir.
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2.2. Sunum Kaplarmin Uretimi

Etiyopya kahve sunumunu olusturan porselen Jebena, Machesha ve Finjas’lar fabrika
ortaminda, klasik {iretim metotlarindan olan kalipla bicimlendirme yontemleriyle seri
bi¢imde; ayrica yerel ¢comlekgiler tarafindan iilkenin bir¢ok sehir, kasaba ya da koy gibi
kirsal bolgelerinde birbirine benzer bigimlerde yerel killer kullanilarak iiretilmektedir.
Calismanin bu bdliimiinde fabrika ortamindan farkli ve ilkel denilebilecek iiretim

metotlarini igeren yerel tiretimlere yer verilmektedir.

Calisma kapsaminda yapilan arastirmalarda Etiyopya c¢Omlekgiliginin {ilke halkinin
olusturdugu farkli etnik gruplar veya kabilelerin isimleriyle anildigi saptanmustir.
Ornegin, iilkenin baskenti olan Addis Abba’nin giineyinde yasayan Kechene halk1
tiretimleri Kechene ¢omlekgiligi (Kechene Pottery); giiney batida yasayan Aari (Ari) i¢in
Aari ¢omlekgiligi ve onlara komsu olan Maala halki i¢in Maala ¢omlekgiligi gibi farkl

isimleri vardir.

Bu ¢omlekgilik merkezlerinde ¢ogunlukla Jebenalar, Machesha, Finjas’lar ve diger
giinliik kullanim amagh ¢esitli formlar iiretilmektedir. Bicimlendirme metotlar1 ve daha
sonraki Uretim asamalar1 bolgede ¢ikarilan killere, bezeme yontemlerine ve pisirim
tekniklerine gore az sayida farkliliklar gostermektedir. Bu sebeple arastirma kapsaminda

tiretim asama farkliliklar1 6rneklendirilerek aktarilmastir.

Uretimler, merkezlerin cografi 6zellikleri ve hava kosullarina gore genellikle yagmurun
ve nemin olmadigi zamanlarda, ¢ogunlukla kadinlar tarafindan evlerin bahgelerinde
yapilmaktadir. Addis Abba’da oldugu gibi birden fazla kadinin ¢alistig1 daha seri bicimde
yapilan ¢oklu iiretimlerde kiigiik 6lgekli atolyeler de bulunmaktadir. (Gorsel 10)

Gorsel 10: Addid Abba’da bir atélyede ¢alisan anne ve ¢ocuklari

Kaynak: (Ebs Tv Worldwide, 2020)
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Comlekeilik zanaati, anneden kiza; bireysel deneyim, bagskalariyla etkilesimden
kaynaklanan bilgi edinme, 6gretme teknikleri ve 6grenme becerileriyle devamlilik
saglamaktadir (Kaneko, 2013, s. 82). Etiyopya’nin giineyinde yer alan Gaamo bolgesinde
yasayan Gamo yerli kabilesindeki ¢omlek¢i kadinlar, kizlarina 6-13 yas araliginda egitim
vermektedir. Bu egitim, kaynaktan kil elde etmek ve tasimak gibi basit fakat kritik
gorevlerle baslamaktadir. Kil ¢ikarma isleminde Gamo kadinlar1 ve erkekleri birlikte
caligmakta ancak kati cinsiyet kurallart nedeniyle Killer yalnizca kadinlar tarafindan
taginarak evlere getirebilmektedir (Arthur J. , Transforming Clay: Gamo Caste, Gender,
and Pottery of Southwestern Ethiopia, 2013, s. 12).

Gorsel 11: Gamo Kabilesinden Bir Comlek¢i Kadin Kil Cikartirken ve Geng Kizlarin
Kili Tasimasi

Kaynak: (Arthur J., 2013, s. 13-14)

Elde edilen kil eger nemliyse agik alanlarda pargalara ayrilarak kurutulmaktadir. Kuru
kil, genellikle diiz toprak zeminin iizerinde uzun sapli bir sopa yardimiyla ya da genis
yiizeye sahip tas zeminde, tas pargasiyla doviilerek ufalanmaktadir. Comlekgiler,
istenmeyen c¢akil taglari, kokler ve yapraklar gibi kil icine karigmis kaba yabanci

maddeleri elekten gecirmektedir.

Gorsel 12: Zuzali Comlekei Kadinin Kili Ufalamast

Kaynak: (Arthur J., 2013, s. 14)
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Gorsel 13: Kilin tagla ufalanmasi ve elekten gecirilmesi, Tigray Bolgesi

Kaynak: (Asefa, 2016, s. 34)

Toz haline getirilmis killer su ilavesiyle yogrulmakta bu islen elle, ayakla ya da bir
sopanin sulu yigina vurulmasiyla gergeklesmektedir. Tigray bolgesinde bulunan bir¢ok
¢omlekei merkezlerinde, Kil igine esek tezegi, kum veya kirilmis ¢émlek pargalari ilave
edilmektedir. Jebena gibi kiigiik ebatli formlarin biinyesinde kil-kum karisimi
bulunmaktadir (Asefa, 2016, s. 33-34). Bu ilave maddeler, agik pisirimlerde karsilasilan

ani sicaklik degisimlerine kars1 formlarin ¢atlamasini engellemektedir.

Kechene ¢omlekgileri, toz halinde getirilmis ve elenmis kuvars kumunu agik renkli kille

deneyimler sonucunda belirledigi miktarda ilave etmektedir (Ebs Tv Worldwide, 2022).

Gorsel 14: Elle Yogurma Gorsel 15: Sopa ile vurarak yogurma

Kaynak: (Falkauskas, Jabena pot, 2015) Kaynak: (Asefa, 2016, s. 34)

Bi¢imlendirme islemi, birka¢c merkezde farklilik gostermektedir. En yaygin olani; agik
alanda toprak bir zemin iizerinde bir par¢a ¢amurun taban olarak zemine yayilmasi,
kabaca sekillendirilmis fitillerin dairesel hareketlerle serbest bigimde olusturulacak
formun etrafinda doniilerek yapilmaktadir. Burada turnet veya tornanin dondiiriilmesi

yerine, ¢dmlek¢i formun etrafinda donmektedir. (Gorsel 16)
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Gorsel 16: Jebena’nin gévde bigimlendirilmesi

Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)

Bic¢imlendirme isleminde parmak hareketleri ile 1slak bez pargasi kullanilmaktadir. Bu
asamalarda camur nemli bezle sikistirilarak sekillendirilir. Govde igten ve distan yukariya

dogru ¢ekilerek boyun kismi yapilir. (Gorsel 17)

Gorsel 17: Jebena’nin Boyun Kisminin Bi¢imlendirilmesi

Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)

Govdenin bigimlendirilmesi bittiginde bir par¢a camur ile elde fitil yapilarak kulp
olusturulur. Kulpun iist kismi boyna yapistirilarak alt kismi cektirilerek govdeye
yapistirilir. Kulpun tam karsisina gelecek sekilde ahgap bir ¢ubuk yardimi ile delik agilir
(Ayar & Oney, 2021, s. 114) . (Gorsel 18)
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Gorsel 18: Kulp ve Emzik Deliginin Sekillendirilmesi
Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)
Emzik, konik hale getirilen bir parga hamurun i¢i oyularak bigimlendirilir, govde

tizerindeki delik kisma yapistirilir. Son olarak ince bir ¢ubuk yardimiyla emzigin agiz

kismu sekillendirilir. (Gorsel 19)

Gorsel 19: Jebena’nin Emzik Kisminin Bigimlendirilmesi

Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)

Bicimlendirilmesi biten emzik, govde kisminda acilan delige ortalanarak yapistirilir ve

yine bir ¢gubuk yardimiyla emzigin agiz kisminin egimi yapilir. (Gorsel 20)

Gorsel 20: Emzigin Agiz Kisminin Yapimi

Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)
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Kechene ¢omlekgileri bigimlendirme isleminde yine fitil yontemini kullanmakta ancak
formun etrafinda donmek yerine basit, metalden yapilmis turnet kullanmaktadirlar.

(Gorsel 21)

Gorsel 21: Bicimlendirmede Turnet Kullanimi

Kaynak: (Ebs Tv Worldwide, 2022)

Tigray bolgesinde yasayan Gawee ve Edaga Arbi ¢omlekgileri ise Jebena’nin ig
boslugunu olusturmaya yarayan, hayvan giibresi ve kum karigimindan yapilmig, Dukana
isimli konik kaliplar1 kullanmaktadir (Asefa, 2016, s. 38) (Gorsel 22). Comlekgi, eline
aldig1 bir par¢a camuru Dukana’nin {izerine sererek, el hareketleriyle sikistirip gévdenin
bir kismint olusturmaktadir. Diger kisimlar1 ¢amur ilavesi ve serbest el hareketleri ile
bi¢cimlendirilmektedir. Bi¢imlendirmede sigir kaburgasi, plastik veya deri serit, misir
samani ve sigir toynagi gibi malzemelerden yapilmis aletler kullanilmaktadir (Asefa,

2016, s. 39).

Gorsel 22: Dukana (Solda) ve Jebena’nin Bigimlendirilmesi

Kaynak: (Asefa, 2016, s. 38-39)

Bezeme, bir¢ok iiretim merkezinde; aga¢ veya farkli malzemelerden yapilmig basit
aletlerle, heniiz govde 1slak iken kazima yontemiyle yapilmaktadir. Motifler, yoreye veya

comlek¢iye Ozgii olup genellikle dairesel veya egik cizgilerle, zikzaklar, tliggenler,
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dikdortgen, yatay bantlar ve noktalardan olusmaktadir. Bazen kazima teknigi ile algak
rolyef teknigi bir arada kullanilmaktadir. (Gorsel 23)

Gorsel 23: Kazima Teknigi ile Govdeye Bezeme Yapilist

Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)

[ LR g—-—»""v\\
Gorsel 24: Kurumaya Birakilan Machesha Ornekleri

Kaynak: (Ebs Tv Worldwide, 2020)
Bicimlendirmesi biten formlar acik alanlarda kurumaya birakilmaktadir (Gorsel 24).

Kechene orneginde oldugu gibi bazi iiretim merkezlerinde agik renkli kilden yapilmig
Jebenalar, kirmizi kilden hazirlanan astarla, bir bez yardimiyla astarlanmaktadir.
Astarlama islemi sonunda bir tiilbent veya bez parcasiyla ylizey perdahlanarak

Jebenalarin s1v1 gegirgenlik riski azaltilmaktadir.
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Gorsel 25: Perdahlama Islemi Gorsel 26: Acik Alanda Kurutma iglemi

Kaynak: (Ebs Tv Worldwide, 2022)

Tigray bolgesindeki ¢omlekgilik merkezlerinde ise deri sertligindeki tiriinler astar
kullanilmaksizin, formlar; ¢akil tas1 veya bez parcasi yardimiyla su, yemeklik yag ve
tereyagiyla perdahlama islemi yapilmaktadir (Asefa, 2016, s. 43) (Gorsel 25-27). Bu

islemden sonra formlar acik alanda kurumaya birakilmaktadir. (Gorsel 26)

Gorsel 27: Tigray Bolgesinde Kullanilan Perdahlama Araglari

Kaynak: (Asefa, 2016, s. 43)

Yapilan arastirmalar sonucunda bahsi gegen iiretim merkezlerinde iig tiir pigirim yontemi
saptanmustir. ik yontem agik alanlarda, formlarin zemine yerlestirilmesi, ¢ali, agag
dallar1, tezek gibi dogal yakitlarin iizerine istiflenmesi ve ateslenmesiyle yapilmaktadir.

(Gorsel 28)
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Gorsel 28: Acik Alanda Pisirim

Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)

Diger bir yontem ise ¢ukur pigirimidir. Tigray bolgesinde, evlerin yakinlarinda ya da arka
bahgelerinde toprak zemine ag¢ilmis, derinligi ve ¢api sirasiyla kirk santimetre ile bir metre
arasinda degisen ¢ukurlar bulunmaktadir. Bu ¢ukurlar kuru sigir giibresiyle doldurulur ve
ateslenir. Bu esnada formalar atesim iizerine yerlestirilip {istleri yine sigir giibresiyle

kapatilmakta ve bir gece bekletilmektedir (Asefa, 2016, s. 43-44). (Gorsel 29)

Gorsel 29: Tigray Bolgesindeki Cukur Pisirimi

Kaynak: (Asefa, 2016, s. 44)

Kechene ¢omlekgileri ise farkli bir pigirim yontemi kullanmaktadir. Kapali mekanlarda
insa edilmis, ii¢ tarafi duvarla ¢evrilmis, 6n tarafi {iriinleri yiiklemek i¢in kullanilan bir
tir firinlarda pisirim yapmaktadirlar. Bu firmlar birden fazla odaciktan olugmakta, {ist
kisimlar1 demir kafes telle dosenmis ve bacasizdir (Gorsel 30). Izgara bigimindeki bu
tavana pisirimi yapilacak formlar yerlestirilerek 6n 1sitma yapilmaktadir. Agag dallar1 ve
talag tozuyla doldurulmus oda kismu siirekli kor ates halindeyken formlar atesin igine
atilarak ve odunla beslenerek pisim islemi gerceklesir. Pigsen iirlinler heniiz sicakken
uzun, ucu ¢engel bigiminde kivrilmis metal bir sopa yardimiyla alinarak, firinlarin 6niinde

acilmis ve igleri ince talaslarla doldurulmus gukurlara atilarak, istleri yine talasla
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ortiilmektedir. Bu islem sayesinde kirmizi kil ile astarlanmig ve perdahlanmis formlar

indirgenerek siyah renge donligmektedir.

Gorsel 30: Firin, Formlarin Pisirilmesi ve Indirgeme Islemi

Kaynak: (Ebs Tv Worldwide, 2022)

Firmlarin bulundugu kapali mekanda gergeklestirilen ¢ukurda indirgeme islemi sonrasi
iriinler ¢engel sopayla ¢ukur etrafina toplanmakta ve sogumaya birakilmaktadir (Gorsel

31).

Gorsel 31: Indirgeme islemi Sonras1 Sogumaya Birakilan Jebenalar

Kaynak: (Ebs Tv Worldwide, 2022)

Her ti¢ pisirim yonteminde, kaginilmaz olan indirgen atmosferden dolayi iiriinler siyah
renge doniismektedir. Formlarin astarlanmasi veya yemeklik yag ve tereyagiyla
perdahlanmasi sonucu indirgen ortamda siyah renk elde edilmesi bilingli yapilan bir

uygulama oldugunu gostermektedir.
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Gorsel 32: Acik Alanda Pisi.rilmis Jebena Gorsel 33: Firinda Pisirilmis ve
Indirgenmis Jebena

Kaynak: (Falkauskas, Jabena Pot, 2015) Kaynak: (Ebs Tv Worldwide, 2022)

Etiyopya’nin gilineyinde yer alan Gamo yerli kabilesindeki ¢omlekgiler, killeri
bigimlendirmeye basladiklarinda formlara hayat verdikleri inancina sahiptirler. Uretim
stirecinin insan gegis torenlerine paralel sembolik bir yagam dongiisiinden gegtigine
inanirlar. Bu sebeple, ¢omleklerin yapim asamalarindaki her adimi insan bedeniyle
ozdeslestirmislerdir. Ornegin; Cémleklerin ag1z kenarlar agiz (dona), boyun kismi boyun
(core), govde karim (ulo), taban kismi ise aniis (Zuza’da tache veya Guyla’da meskatay)
olarak isimlendirilmektedir (Arthur J. W., 2014, s. 14).

Comlekeiligin bu denli 6nemli olmasi toplumdaki sosyal statiilerini de goriiniir
kilmaktadir. Ornegin; Etiyopya’nin giineyinde yasayan Aari kabilesine mensup 15 ila 16
yasindaki kizlar evlenmeye cagina gelmis sayilmakta; erkekler, ¢omlek yapiminda ve

pazarda satmakta iyi olan kizlar1 se¢gmektedir (Kaneko, 2013, s. 87).
2.3. Kahve Toreni ve Kahve Sunumunda Kullamlan Diger Uriinler

Etiyopya’da kahve Kkiiltiiri; kahvenin yetistirilmesinden sunum kaplarinin 6zenle
tiretilmesine kadar toplumun her kesiminde 6nemli bir konuma sahiptir. Bu sebeple
toplumda keyifle tiiketilmesi térenlere dontismiistiir. Giindelik hayatin bir pargasi olan
kahve torenleri; sokak baglarinda, gecekondu mahallelerinde, sehir hayatindaki
restoranlarda vb. mekanlarda toplumsal statii gdzetilmeksizin uygulanmaktadir. Bu
torenler, toplumun her kesiminde sosyallesme, aile ya da topluluklar arasindaki baglari

giiclendirme gibi misyonlar icermekte boylelikle sosyal yasamda saygi ve sevgi
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gostermenin bi¢imi roliinii Gistlenmektedir. Kahve torenleri, bir ritiiel olarak kahve

yapmak, servis etmek ve igmek gibi bir dizi geleneksel adimda gergeklesmektedir.

Kahvenin hazirlanmasi; kavurma, demleme ve bardaktan gegirme olmak {izere ii¢
asamada yapilmaktadir. Kahve torenine davet edilen her misafir bir ¢ember iginde
kargilanmakta, tiim silire¢ boyunca ev sahibi, li¢ asamayr da katilimcilarin 6niinde
gerceklestirirken ayni anda misafirleri de eglendirmektedir. Toreni yonetme onuru her
zaman geng bir kadina verilmektedir. Yonetici kadin; beyaz zemin rengine sahip, renkli
ipliklerle geometrik motif islemeli, bazen etek kisimlar1 bordiirlii ve ayak bilegine kadar
uzanan pamuklu geleneksel bir elbise giyinmektedir. Bu elbiselerin motifleri cogunlukla

tilkenin bayrak renklerini tasiyan yesil, sar1, kirmizi renklerden olugsmaktadir.

Gorsel 34: Etiyopyali Kadinin Elbisesi

Kaynak: (Steenkamp, 2020)

Ik olarak, kahvenin hazirlanacagi gerecler toplanmakta ve tdrenin yapilacagi alana
getirilmektedir. Fincanlarin konuldugu; ahsap, plastik, hasir ya da kilden yapilmis
tepsilerin lizerine bardaklar servis edilmektedir. Tek par¢a halinde oyulmus ahsap tepsi
olan Rekebot, sergilemek i¢in renkli hasir sepetlere ise Buna denilmektedir (Dubois,

2008, s. 11). (Gorsel 35)
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Gorsel 35: Hasir Tepsi, Plastik Tepsi, Ahsap Tepsi

Kaynak: (Malcolm, 2021) (soldaki gorsel); (Amazon) (ortadaki gorsel); (Pinterest) (sagdaki gorsel)

Toren alani bir oturma odas1 havasinda hazirlanmaktadir. Misafirler rahatga oturup kahve
toreninin hazirlanigini izleyebilmektedir. Hostes misafirlerin 6niinde yerde bir taburede
ya da tenekeden yapilmis taburelerde oturmaktadir. Kahvenin kavrulacagi mangal kdmiir
atesiyle agir agir yanarken, alanin zeminine sagilan yesil ¢gimenler gorsel bir ambiyans
yaratmaktadir. Sunum alanini kaplayan ¢imler ve c¢icekler lilkeyi temsil etmektedir

(Dobois, 2008, s. 17). (Gorsel 36)

Gorsel 36: Kahve Toreni Hazirlik

Kaynak: (Ethiopia Coffee Ceremony, 2018)

Etiyopya’da geleneksel olarak kahvenin yaninda patlamis musir (popcorn) ve Himbasha’

denilen ev yapimi ekmek ikram edilir. (Gorsel 37)

4 Himbasha veya Ambasha, biraz tatli olan bir Tigrayan kutlama ekmegidir. Etiyopya mutfaginda ve Eritre
mutfaginda popiiler hale geldi ve genellikle 6zel giinlerde servis edildi. Bolgeye ve uyruga bagli olarak
cesitli cesitlerde hazirlanir, baslica ikisi Etiyopya varyanti ve kuru iiziimli daha belirgin Eritre aromasidir.
“Ethiopian Coffee Ceremony”, (wikipedia, 2023).
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Gorsel 37: Kahve Yani Ikrami olan Ekmek

Kaynak: (Ethiopiangobgnu.com, 2022)

Ev sahibi, kahve ¢ekirdeklerinin ne kadar kavrulmasi gerektigine karar verir. Bir avug
cig, yesil kahveyi yikar. Cig kahve; Etiyopya’da yasayan Tigrinya halk dilinde
¢alkalayici anlamina gelen menkeshkes isimli uzun sapli, ¢ap1 genis olmayan, dar, metal
bir tavada kavrulur (Roastery, 2018). Bazen menkeshkes yerine yine sapli daha genis
hazneye sahip metal tavalar, sehir hayatinda ise ayni1 islevi goren metal cezveler tercih

edilmektedir. (Gorsel 38)

Gorsel 38: Menkeshkesh Ornekleri

Kaynak: (Sheba Roastery, 2018)(soldaki gorsel); (Jones Brothers Coffee, 2017) (sagdaki gorsel)

Kahve ¢ekirdekleri yanmamasi i¢in kizartma tavasini ileri geri sallamaktadir. Cekirdekler
patlayana kadar bu isleme devam etmektedir. Genellikte ¢ekirdeklerinin siyah ve yagh
olmasini beklemektedir. Kahve ¢ekirdekleri kavrulmaya basladig1 sirada cevreye essiz
bir kahve aromasi ve keyif hissi vermektedir. Kavrulmus kahvenin gii¢lii aromasi, térenin
onemli bir yerine sahiptir. Kahve c¢ekirdekleri sogumaya birakilir. Toren sirasinda, taze

patlamis misir, ekmek ya da borek eklenecek servis etmek ve tiitsii yakmak Etiyopya
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geleneginin bir pargasidir. inanglarina gére Machesha’y1 kétii ruhlarm onlara ugursuzluk

getirecegini disiindiiklerinden tiitsii yakarlar ve téren boyunca yanmaya devam eder.

Ikinci asamada; kavrulmus kahve cekirdeklerini 6giitmek icin mukecha isimli ahsaptan

yapilmis havan ve zenzena isimli kiit u¢lu ahsap havaneli kullanilmaktadir. (Gorsel 39)

Gorsel 39: Mukecha ve Zenzena Ornekleri

Kaynak: (Primivite Living and Collecting) (soldaki gorsel); (Craft Coffee Guru) (sagdaki gorsel)

Ogiitme islemi sona erdiginde kahvenin demleme islemine gecilmektedir. Ustiinii
geemeyecek sekilde su ile doldurulmakta ve kaynamaya birakilmaktadir. Jebena’ dan
gelen buhar yiikselmeye basladiginda ev sahibi, mukecha da 6giittiigli toz kahveyi
margebgebiya denilen oval hasirin icinden Jebena’ya dokerek tekrar atesin ilizerine
yerlestirilmekte ve telvenin tasmasimi Onlerken buharin tekrar yiikselmesini

saglamaktadir.

Gorsel 40: Ogiitiilmiis Kahvenin Jebena’ya Aktarimi

Kaynak: (The Ethiopian Coffee Ceremony, 2015)
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Telvenin disar1 ¢ikmasint dnlemek i¢in boynun i¢inde genellikle at kilindan yapilmis
stizgec konur ya da baska bir materyalden yapilmis filtre yerlestirilmektedir. Cok sicak
olan Jebena, ‘‘Kofmobelee Jebena’’ adi verilen ‘sandalyesine’ yerlestirilir. Hafif egik

yerlestirilir telvenin asagiya inmesi beklenir. (Gorsel 41)

Gorsel 41: Kofmobelee Jebena
Kaynak: (Flickr, 2010)
Ev sahibi daha sonra kulpsuz porselen finjals hazirlamakta ve kiiltiirlerine gére kahveyi
tam bardaklara yaklastirmadan yavasca tistten dokmektedir. Kahve bardaklari servis
tepsisine yerlestirilir ve misafirlere sunulmaktadir. Kahve servisi yapmak Etiyopya halki

i¢in bir sanattir.

Gorsel 42: Birkag Santim Uzakliktan Dokiilen Kahve

Kaynak: (Tumblr, 2015)

Etiyopya kiiltiiriine ait gelenek ve yaraticiligin mirasi olan kahve térenlerinde, geleneksel
inamislarmi kullandiklar1 esyalara aktarmaktadirlar. Ornegin ¢ift emzikli Jebenalar igin,

kahve bardaklara dokiiliirken emzigin bir tarafindan seytan ugup giderken demlenmis
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kahvenin 6li ruhlar igin dokiilen kan olduguna inanilmaktadir (Dubois, 2008, s. 15).
(Gorsel 43)

Gorsel 43: Cift Emzikli Jebena

Kaynak: (Dubois, Ethiopia's Traditional Crafts)

Gorsel 44: Etiyopya’da Kahve Servisi

Kaynak: (Denver's Mile High Magazine, 2016)

Kahve seremonisinde kahve servisi ii¢ defa tekrarlanir. Ilki Abo, ikincisi Tona, iigiincii
servis de Baraka olarak isimlendirilmistir. Kahve térenindeki her kadin bu ilk koyu,
zengin ve kontrast kahveden bir fincan iger. Etiyopya kahvesi siit icermez. Misafirlerin

istegine gore sekerli ikram edilir ve kirsal kesimlerde tuzda konulmaktadir.

Ikinci turda yeni toz veya kahve telvesi eklenmez, yalmzca Jebena’ya su eklenir.
Jebena’nin i¢indeki kahve kalintis1 tekrar kaynatilir ve ilk kaynamaya gore giiclii bir
aroma etkisi yoktur. Son tur olan Baraka ‘da ise bir kez daha Jebena kaynatilir ve yeni
kahve eklenmez i¢imdeki kahve seyreltilir. Kahvenin sonu sohbetlerinin de bitisi olarak
kabul edilmektedir. Ogiitiilmiis ve kalan kahve atiklar1 ¢dpe atilmayip “Adeta” ismiyle
yaral1 hastalarda ila¢ olarak uygulamaktadirlar (Dobois, Root and Flowerings, 2008).
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BOLUM 3: UCUNCU NESIL KAHVE AKIMI

Kahve piyasasi kronolojik bir akim siralamasi igermektedir. Kahvenin ilk nesili, Maxwell
House ve Nestle gibi kurumsal sirketlerde baslamig, 1800-1970 yillar1 arasinda daha ¢ok
satis amaciyla iiretilen ticari bir mal olarak goriilmiistiir. Insanlar bu akimda kahveyi
restoranlarda demleye baslamis ancak zengin tabakaya hitap eden kahvenin yiiksek
Olciide maddi getirisini fark eden girisimciler, daha fazla gelir elde etmek i¢in her
kesimden halkin kahveyle bulusmasi saglayan yeni arayislara girmislerdir (Home

Compostable Coffee).

Birinci nesil kahve; kavurma, 6lgiilii bir duruma getirme, perakende ile kitlesel tiikketime
hazirlik ve pazarlamayla iliskilendirilmektedir. Bununla birlikte malzeme ve kavurma
Kalitesini arttirmaya yonelik ¢ok az veya hi¢ caba gerektirmeyen biiyiik oOlgekli
endiistriyel bir siire¢ olmustur. Kahveyi ilkel akintidan oldugu gibi ¢ikarmislardir (1.
Dalga Kahve Tarihgesi, tarih yok). 1900 yillar kahvenin toz olarak satigsa sunuldugu ilk
yillardir. His ve Austin isimli iki mucidin bulduklar1 bir yontemle kahve ilk kez vakumlu
paketlerde satilmaya baslanmistir. Iki mucit Amerika’daki her eve ve ofise vakumlu
paketlerde olan toz kahve (insent) kahvesini getirmislerdir. Vakumlu paketlemede
kahvenin kullanim 6mrii uzamis bu da kahve ticaretinin diinya genelinde yayilmasina ve
tiketiminin artmasma olanak saglamistir. Ayni yillarda uzmanlar ¢esitli kimyasal

yontemlerle ve kahveye bazi eklentiler yaparak giiniimiizdeki formuna ulastirmislardir
(Meet Lab Coffee, 2020).

Birinci nesil kahve akimi, suyla hemen karisabilen toz ve graniil kahve olarak tanimlanan

demlenme siiresi ¢ok fazla siirmeyen ve su ile hemen karistirilip icilen kahve akimidir.

Gorsel 45: Ogiitiilmiis Kahve (Graniil Kahve)

Kaynak: (Mocaco Coffee, 2021)
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Ikinci nesil kahve akimi ilk olarak 1960’11 yillarda kahve iizerine agilmis zincir satis
noktalarinin ilerleyen yillarda Pete’s ve Starbucks gibi isletmelerin en basta kahve
cekirdeklerindeki kaliteyi arttirmasi, yeni demleme metotlar1 ve sunumlarini

gelistirmesiyle baslamistir.

Kahve cekirdeklerinde kaliteye Onem verilmesi, demleme ve sunum g¢esitlerinin
geligsmesiyle kahve kiiltiirii yepyeni bir boyut kazanmistir. Soguk demleme, cappuccino,
espresso, latte gibi kahve gesitleri bu donemde ortaya ¢ikmustir. Ozellikle zincir satis
noktalariin ikinci nesil kahve akiminin bugiine kadar siirdiiriilmesine ¢ok fazla yarari
olmustur. Diinya capindaki kahve zincirlerinin yayginlasmasinda kahveye yiiklenen
anlam bu donemde 6n plana ¢ikmistir. Yeni nesil kahve severler kahvenin aromasi ve
sunumunun disinda kahve mekanlarinda da ¢ok yaratict fikirler gelistirmistir. Gelisen
kahve kiiltiiriiyle, bu mekanlarda insanlarin kahve tiiketmek igin bir araya gelmeleri,
sosyallesmeleri, keyifli vakit gegirmeleri ikinci nesil kahveciligin yayginlagmasindaki en
biiyiik sebepleri arasindadir. Ancak ikinci nesil kahveciler, kahvelerini endiistriyel bir

sekilde liretmeye, isletmeye ve sunmaya devam etmektedirler.

Gorsel 46: Endiistriyel Kahve Demleme

Kaynak: (Kahve Gibi Kahve, 2017)

Ugiincii nesil kahvecilik ise yeni baslamis bir dalgadir. Kahve tiim diinyada yetistigi
andan i¢ime hazir hale gelene dek kavrulma, demlenme ve sunum bigimi agisindan birgok
degisiklik gdstermistir. Uciincii nesil kahvecilik, kahve yapim asamasiin tamamen farkli
noktaya doniistiigii, 6zel kahve ¢esitlerinin yeni metotlarla hazirlandigi akim olarak

bilinmektedir.

Uciincii nesil kahveciligin ilk asamasi; kaliteli kahve ¢ekirdeklerinin kesfedilmesinin

ardindan ciftlik ve ciftgilerle iletisime gegerek ticaret kolunu olusturmaktir. Ugiincii
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akimin bir pargasi olan ve giiniimiizde diinyanin her yerinde 6n plana ¢ikan Etiyopya

kahvesi, kaliteli kahvenin geleneksel yoluna 1s1k tutmaktadir.

Kahve gurmeleri i¢in ¢ok 6zel tatlar hazirlayan tiglincii nesil kafeler bilgi ve beceri
gerektiren ¢esitli yontemlerle pisirme islemi gergeklestirirler. Diinyanin ¢esitli
bolgelerinden getirilen ve her biri ¢ok farkli aromalart iceren kahve ¢ekirdekleri ¢esitli
sicaklik derecelerinde 6zel sularda ve 6zel ekipmanlarla pisirilir. Bu gurme tadimlarinda
bircok basarisizliklarla da karsilagilabilmektedir. Cok fazla sicaklik tekrar1 yapilmaktadir.
Ozel kahvelerin tat notalarinda puanlama sistemleri vardir. Gurmeler gekirdekten
memnun kaldiklarinda ve 6zel bir fincan kahve i¢in yumusatildiklarindan sonra kahve

isletmelerine gonderilmektedir.

Ugiincii nesil kahvecilik ydnteminde hasat donemi, kahve ¢ekirdeginin tiirii, kavrulmasi
ve kavrulma siiresi, aroma sertligi, kahvenin pisirildigi ekipmanlar, demlenme siiresi gibi
noktalar olduk¢a 6nemlidir. Bu noktalarin her birisine 6zen gosterilerek hazirlanan kahve
yine ¢ok farkli ve 6zel bir sekilde sunulmaktadir. Ugiincii nesil kahve akimini daha nceki
akimlardan ayiran en énemli 6zellik ise kahveyi bir sanat eseri gibi gérmeleridir. Ugiincii
nesilde, soguk demleme, damitma, ibrik cezve (Jebena), moka pot, french press, fiber
filtre gibi pisirme yontemleri ve ekipmanlar1 kullanilmaktadir. Bu ekipmanlarin siirekli
gormeye ve kullanmaya asina olunan diger ekipmanlardan farkli olduklarini
bilinmektedir. Hatta yan yana geldiklerinde bir laboratuvar da yer alan gesitli analiz
ekipmanlariyla olan benzerlikleri goriilebilir. Her birinde farkli bir pisirme teknigi
uygulanip, farkli lezzetler elde edilmektedir. Damak tadi kisiden kisiye degistigi i¢in en
iyi lezzet karisimi ve kisiye dzel kahveler bu yontemlerle iiretilmektedir. Ugiincii nesil
kahvecinin ticari kazanci ve ticari kimligini korumasi i¢in kaliteli kahve se¢mesi,
kahvenin aromasini belirgin hale getirerek kavurmasi, demlemesi ve sunmasi ¢ok
onemlidir. Ugiincii nesil kahveciligin keyif veren yanlarmdan biri de 6zel yasam
alanlarinda kahve pisirme yontemlerini bulmaya olanak saglamasi ve kahve hazirlamaya
yonlendirmesidir. Farkli yorelere ait kahve ¢ekirdegini Kkullanarak yeni aromalar
olusturabilir, kisiye 6zgii pisirme yontemlerini de gelistirerek kahve hazirlig1 bir hobiye

dondisebilir.
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Gecgmisten giiniimiize dek kahve tiiketimi aliskanliklar1 {izerinde etkili olan bu akimlar,
kendi i¢lerinde farkliklar barindirsa da bir akimdan bir digerine geg¢is hi¢bir zaman ¢ok

keskin olmamustir.
3.1. Farklhh Malzeme ve Bicimdeki Kahve Fincanlarinin Cesitliligi

Kahvelerin farkli 6zellikler tagimasi sunumuna da yansimakta ayrica kahvelere uygun
fincanlar kullanilmasi gerekmektedir. Hem gorsel anlamda hem de kahvelerin
Ozelliklerinin ortaya ¢ikmasinda kahve fincani se¢imi 6nemlidir. Bu fincanlar kahvenin
cesitlerine gore farkli boyutlarda ve sekillerde olup ayni zamanda kahve sunumuna estetik
bir goriiniim katmaktadir. Bunun yaninda kiiltiirel etkilerle farkli bigimlendirmeler ortaya

¢cikmaktadir.

Sunumda kullanilan bardak, kahvenin tadimi degistirmektedir. Bu algi ile dogru
orantilidir. Cilinkii tat degisse bile secilen bardak alinan hazzi farklilagtirmaktadir.
Tiiketiciler, bardak ¢esitlerine ve rengine gore kahve tadinin farkli algilanabilecegini

belirtmektedirler.

Kahve bardaklarindaki kalinlik orani, malzeme kalitesi, 1s1y1 tutmasi gibi 6zellikleri
cesitligi bakimindan 6nemlidir. Bardak hafif, uzun dmiirlii ve 1s1y1 iyi korumalidir. Ayrica
malzemenin i¢inde kalan tatlar1 hapsederek veya kendine 0zgli, istenmeyen bir tat

yaratarak kahvelerin lezzetini etkilememesi de dnemlidir.

Her bir materyalin kahve lezzetini nasil etkiledigini anlamak i¢in bardak yapiminda
kullanilan dort ana malzeme olan; cam, porselen, paslanmaz ¢elik, plastik/kagit

karsilastirilmistir.
3.1.1. Plastik ve Kagit Bardakta Kahve

Diinyada en ¢ok iiretilen materyallerden olan plastik ve kagittan tretilmis bardak
tiirlerinin kullanimi, ambalaj liretimi agisindan en ucuz, ayn1 zamanda en kolay sekil

verilebilen malzeme olarak goriilmektedir.

Plastik, hafifligi ve rahatligi ile iyi bir se¢im gibi goriilse de zamanla malzemenin kokusu

kahvelerin tadin1 olumsuz yonde etkilemektedir.
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Kagit ve plastik bardaklar 1siyla temas etmeleri halinde, bilesimlerindeki maddelerden
dolay1 hem igecegin tadin1 bozmakta hem de sik kullanim halinde 6nemli saglik risklerine

yol agmaktadir. Ayrica kagit bardaklar geri dontisiimii olan bir maddedir.

AR

Gorsel 47: Karton Bardaklar

Kaynak: (Istock)
3.1.2. Cam Bardakta Kahve

Cam bardak seffaftir, sade ve minimalist tasarima sahiptir. Camin seffaf goriiniimii, i¢ine

dokiilen kahvenin estetik agidan hos bir goriiniime sahip olmasini saglamaktadir.

Cam bardakta kahve sevenlere gore, bardagin sivrilen sekli kahvenin tistte daha yiiksek
ve yogun bir kdpiik olusturmasini saglamaktadir. Bu 6zellikler fincanda ne kadar sivi
kaldiginin goriinmesini sagladigi gibi saglik ve estetik acidan da cam kullanilabilecek

cekici bir malzeme olarak goriilmektedir.

Ancak camin ince yalitim 6zellige sahip olmasindan dolay1 kahvelerin uzun siire sicak

kalmasini engellemektedir.

Gorsel 48: Cam Bardaklarda Kahve

Kaynak: (Istock)
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3.1.3. Paslanmaz Celik ve Termosta Kahve

Paslanmaz celik zamanla gozenekli hale gelir. Celik malzeme, kahvedeki atik yaglari
emdiginden zamanla tekrarlanan kahve igimleri esnasinda kahvede tat ve koku
degisimine sebep olmaktadir. Ayrica kahvenin asidi paslanmaz c¢eligin zamanla
parcalanmasina ve nikel gibi potansiyel olarak toksik maddelerin mikroskobik

parcaciklarinin agiga ¢ikmasina neden olmaktadir.

Celik termoslar genelde c¢ok iyi yalitkanlik o6zelligine sahip olduklarindan kahveyi

saatlerce sicak tutmak i¢in idealdir. Kapak sayesinde 1s1 iyi muhafaza edilmektedir.

Son derece dayanikli ve agik hava gezileri i¢in iyi olsa da kahveye tatlar katabilir. Lezzeti
emmez ancak ucuz malzemeler kullanildiginda, cilalar yavasca iceceklere akip
karigabilir. Kahvede metalle garip bir sekilde reaksiyona girebilen 1000°den fazla bilesik
bulunmaktadir (Kanniah, 2020).

Gorsel 49: Paslanmaz Celikte (Termos) Kahve

Kaynak: (Istock)
3.1.4. Porselen Bardakta Kahve

Seramik, tarih boyunca en eski ve ¢ok yonlii kullanilan bir malzemedir. Bu sebeple eski
canak ¢Oomlek kaplarindan modern mutfak esyalarma kadar kullanilmaya devam
etmektedir. Giiniimiizde mutfaklarda en ¢ok kullanilan porselen iriinleri bu kadar
benzersiz yapan; erimeden veya bozulmadan asir1 sicakliklara dayanabilme 6zelligine

sahip olmasidir.
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Porselenin kimyasal yapisi; kaolin, kuvars ve feldspat hammaddelerden olusmaktadir. Bu
hammaddelerin karisimiyla olusan, yiiksek derecede pisirilmesi ile elde edilen sert, beyaz

ve yar1 saydam {iriin olarak tanimlanmaktadir.

Porselen bardak tiretimi i¢in kullanilan porselen ¢camuru daha yogundur ve bu nedenle
daha az gbozenege sahiptir. Daha az gozenekli yapisindan kaynakli daha saglam ve su

emme orani daha azdir. Porselen bardaklarin mukavemeti daha yiiksektir.

Porselenin 1s1 yalitkanlik 6zelliginden dolay1 kahveyi sicak tutma siiresi cam malzemeden
daha uzundur. Ciinkii porselen bardagin beyaz i¢ yiizeyi ayn1 zamanda iyi renk kontrasti
vermekte ve kahvenin gili¢lli, yogun goriinmesini saglamaktadir. Bu sayede kahveyi her
zaman daha net goriinmesine neden olmaktadir. Cam bardakta kahve ise estetik acidan

gorsel etki yaratmaktadir.

Gorsel 50: Porselen Bardaklar

Kaynak: (Mud Australia, 2020)
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BOLUM 4: UYGULAMALAR

Her tilkenin kendine ait kahve hazirlanig1 ve sunum bigimleri vardir. Yeni trendlerle
birlikte kahve sunumlarinda gesitlilik gézlenmektedir. Calismanin uygulama asamasi i¢in
Sakarya ili Serdivan ilgesi Mavi Durak mevkii, farkli nesil kahveleri sunan birgok
kafeteryaya sahip olmasi nedeniyle arastirma kapsaminda pilot bolge olarak secilmistir.
Birgok kafe isletmesine sahip olan bolgede farkli tiir geleneksel kahveleri, 6zel
yontemleri ile hazirlayan yedi kafe isletme sahibi ve bu kafelerin baristalar1 ile yiiz yiize
goriisme yapilmistir. Goriisme igerigini EK 1°de verilen anket sorular1 olusturmaktadir.
Kafe sahipleri ve baristalarin geleneksel kahveleri hazirlarken ve tiiketiciye sunarken
kullandiklar iiriinlerin malzemeleri, 6zellikleri ve sunum bigimleri ankette yer alan ana

sorular1 olusturmaktadir.

Goriismeler sonunda elde edilen bilgiler dogrultusunda, arastirmanin temelini olusturan
yoreye Ozgl, kiiltiiriinii yansitan kahve sunum takimlar1 hakkinda olumlu geri bildirimler
alimmustir. Ayrica kafe isletmecileri kahve sunumlarinda farklilik olusturmak ve Etiyopya
kiiltiirinii yansitmak amaciyla; farkli tat ve yontemlerle, miisterilere merak uyandirmasi
adina Etiyopya kahve kiiltliriinii yansitan yeni tasarim Onerilerini kafelerinde
kullanabileceklerini, farklilik gérmek, yeni deneyimler elde etmek isteyen miisterileri

kazanmak i¢in uygun bir sunum seklini tercih edebileceklerini dile getirmiglerdir.

Caligma kapsaminda yapilan literatiir taramas1 sonucunda Etiyopya’da kahve torenlerinde
kullanilan seramiklerin birbirine benzer form bi¢imlerinde; porselen sunum kaplarinin
giinimiizde endiistriyel {retim metotlarim1  kullanan fabrikalarda, c¢omlekeilik
merkezlerinde veya kiigiik isletmeler kategorisinde yer alan atdlyelerde yerel Killerle
geleneksel yontemlerle tretildikleri tespit edilmistir. Bu tespitler sonucunda iki farkli
tiretim bigimine sahip formlarin bi¢im-islev iliskisi dogrultusunda gerek form yapilar

gerekse bezemeleri incelenmis ve yeni tasarim Onerileri olusturulmustur.

Kahve sunum takiminda demlik olarak kullanilan Jebena formunun; kulp, gévde, emzik
ve boyundan olusan parcalari her biri ayr1 ayr1 sabit birakilip de§isen parcgalarla bir den
cok tasarimlar yapilmistir. Bu tasarimlar arasindan Gorsel 51,52, 53’te verilen {i¢ Jebena

modeli secilmistir.
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Gorsel 51: Jebena Eskiz-1  Gorsel 52: Jebena Eskiz-2  Gorsel 53: Jebena Eskiz-3

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Daha sonraki asamada, Jebena bi¢imlerine uygun, takimin diger parcalarini olusturan
Machesha, Finjals ve servis tabaklari tasarlanmistir. Segilen tasarimlarin iiriin ve model
teknik cizimleri yapilmis, al¢1 tornasi ve serbest sekillendirme yontemleri kullanilarak
modelleri bigimlendirilmis, formun yapisina gore ¢ok parcali acik ve kapali dokiim

kaliplar1 alinmastir.

Kaliplar, 40°C derece sabit sicaklikta 15 giin boyunca kurutulmustur. Bu siirede dokiim
yapilacak olan porselen ¢amur regetesi ile hazirlanmistir. Sonrasinda kaliplara dokiim
yapilmig ve iriinler kurumaya birakilmistir. Kurutma islemi 35°C derecede sabit
sicaklikta 4 giinde gergeklestirilmis ve ardindan formlar rétuslanmistir. Sekillendirilmesi
tamamlanan formlarin biskiivi pisirimleri elektrikli firinda, 1050°Cde nétr ortamda
gerceklestirilmistir. Biskiivi pisirimleri tamamlanan {iriinlere beyaz ve siyah opak sir

uygulanarak 1200°C derecede sir pisirimi yapilmuistir.

Sir pigirimi yapilmis yedi takimdan, dordiine serigrafi baski, ligiine ise siriistli firca
dekorlama yontemiyle bezemeler yapilmistir. Takimlarin tamami, 780°C’de ndtr ortamda

elektrikli firinda dekor pisirimi gerceklestirilmistir.
Bezeme tasarimlarinda, Etiyopya kiiltiiriinli temsil eden motiflerden esinlenilmistir.

[k takimda; Etiyopya’nin birgok bdlgesinde ¢émlek iiretimi yapan kadm figiirlerinden
esinlenilmistir. Urettikleri ¢ogu giinliik kaplarin arasinda Jebenalar 6nemli bir yere
sahiptir. Kilin dogadan elde edilmesinden, pisirim ve satisina kadar her asamada emek

harcayan Gorsel 54’te Ornegi verilen bu c¢omlekgi kadinlar, sirtlarinda tasidiklar
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comleklerle stilize edilerek serbest cizgiler ile kagida tasarlanmis, daha sonra bu ¢izimler

bilgisayar ortaminda yeniden c¢izilmistir.

Gorsel 54: Etiyopyali Comlek¢i Kadin

Kaynak: (Lafforgue, 2010) (sagdaki gorsel)

Gorsel 55: Figiir Eskizleri

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 56: Bilgisayar Ortaminda Cizilmis Figiirler

Kaynak: Yazar Tarafindan Olugturulmustur.
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Gorsel 57: Comlekei Kadin Figiirlii Kahve Takimi I, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 58: Comlekei Kadin Figiirlii Kahve Takimindan Detay, 5x6.5 cm, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.
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Ikinci takimda, kahvenin toplanmas, islenmesi, ¢dmlek iiretiminde ve Buna torenlerinde
kahvenin sunulmasinda 6nemli bir role sahip olan emekg¢i kadinlardan esinlenerek, kahve
cekirdegini c¢ikish, yoresel kiyafetler giymis Gorsel 59°da verilen kadin figiirler

tasarlanmistir.

Gorsel 59: Kahve Figiirlii Kadin Eskizleri ve Bilgisayar Ortaminda Cizilmis Kadin

Figtirleri

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 60: Kahve Figiirlii Kadin Takimu I, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.
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Gorsel 61: Kahve Takimi II *den Finjals ve Tabag1, 4x8 cm, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Uciincii takimda, yerel iiretimlerde goriilen porselen kahve takimlarinda siklikla
kullanilan geleneksel kadin kiyafetlerinden esinlenilmistir. Bu geleneksel kiyafetler,
ulusal birlik ve kimlikleri temsil etmekte ayrica 6zel giinlerde, festivallerde ve cogunlukla

kahve torenlerinde giyilmektedir.

Gorsel 62: Geleneksel Kadin Elbisesi

Kaynak: (Tumpik)

Gorsel 63: Takim IIT *iin Motif Eskizleri

Gorsel 64: Bilgisayar Ortaminda Cizilmis Motif Eskizleri

Kaynak: Yazar Tarafindan Olugturulmustur.

46



Gorsel 65: Kahve Takimi 111, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 66: Kahve Takimi I1I *den Finjals Ornekleri, 5x6.5 cm, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.
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Dordiincii takimin, bezemeleri geometrik ¢izgilerden olusmaktadir. Tasarimda; mavi, sar1
ve kirmizi renkler kullanilmistir. Bu renkler sirastyla: Sari; umut, adalet ve esitlik
gostergesi, kirmizi; 6zglrlik ve esitlik i¢in fedakarligi temsil ederken, yesil ise emek,

gelisme ve dogurganlikla ifade etmektedir (Smith W. , 2023).

Gorsel 67: Takim IV *iin Motif Eskizi ve Bilgisayar Ortaminda Cizilmis Kadin

Figiirleri

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 68: Kahve Takimi IV, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.
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Gorsel 69: Kahve Takimi IV *den Finjals Ornekleri, 4x8 cm, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Besinci takimda; indirgen atmosferde siyaha doniisen, yerel kirmizi killerden elde edilen
Jebenalardan esinlenilmis ve siyah Ortiicii bir sirla sirlanmistir. Bu takimin iizerinde
goriinen bezemeler, serbest firga dekoru yontemiyle, sar1 sir istii dekor boyasi
kullanilarak yapilmistir. Her bir par¢anin iizerine farkli yaz stilleriyle Buna térenlerinde
kahvenin hazirlanmasi ve sunum asamasinda kullanilan {iriinlerin 0zel isimleri

yazilmastir.
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Gorsel 70: Kahve Takimi V, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 71: Kahve Takimi1 V "ten Jebena Ornegi, 32x18 cm, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.
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Altinc1 takimin bezemelerinde, yerel ¢omlekgilerin Jebenalara kazima veya algak rolyef
dekor tekniklerini kullanarak yaptiklari bezemelerden esinlenilmistir. Bezemeler, serbest

firca dekoru yontemiyle, sari sir iistli dekor boyasi kullanilarak yapilmistir. (Gorsel 72)

Gorsel 72: Bezemeli Jebena Ornekleri

Kaynak (The Ethiopian Coffee Ceremony, 2015), (Flickr, 2010), (Falkauskas, Jabena Pot, 2015)

Gorsel 73: Kahve Takimi VI, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 74: Kahve Takimi VI *dan Finjals Ornekleri, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

51



Yedinci takimin bezemelerinde ise, kuzey ve orta Etiyopya’da yasayan yaklasik on bes
milyon Amharalarin kullandigi Amharca alfabesinden esinlenilmistir. Bezemeler, serbest

firca dekoru yontemiyle, siyah sir iistii dekor boyas1 kullanilarak yapilmistir.
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Gorsel 75: Etiyopya Alfabesi Amharca Dili

Kaynak: (Ethiopia Visa)
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Gorsel 76: Kahve Takimi VII, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.
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Gorsel 77: Kahve Takimi VII ’dan Jebena Omegi, 30x14 cm, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 78: Jebena Motif Detay1

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.

Gorsel 79: Kahve Takimi VII *dan Finjals Ornekleri, 2022

Kaynak: Yazar Tarafindan Olusturulmustur.
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SONUC

Etiyopya kahve iiretimi ve ticaretinde diinyada besinci sirada yer almaktadir. Ulkenin
tarim arazilerinin ve ikliminin kahve yetistirmeye uygun olmasi sebebi ile bu topraklarda
cok cesitli aroma ve tiirde kahve iiretilmektedir. Etiyopya da kahve tiretiminin ekonomik
faydasinin yani sira halkin kiiltiirel yagsamina da etkisi olmaktadir. Kahve tiikketiminin
yaygin bir aligkanlik haline gelmesi ve buna bagli olarak geleneksellesen kahve torenleri,
saygl ve sevgi gostergesi olarak toplumun sosyal baglarin1 da giiclendirmektedir. Kahve
torenlerinde sunum esnasinda geleneksel kiyafetlerin giyilmesi, alanin ¢igeklerle
bezenmesi ve zahmetli bir demleme asamasi gerektiren kahvenin hazirlanmasi
stireclerinin tamami bu sosyal baglarin giiclenmesinin diger etmenleri arasinda yer
almaktadir. Kahve torenlerinde her yastan insanin katilmasi, 6zellikle ¢ocuk ve genglerin
bu torenlerde bulunmasi, kiiltiirel degerlerin sonraki nesillere aktarilmasinda 6zen

gosterilen bir tutum olmaktadir.

Kahve torenlerinde kullanilan seramik demleme ve sunum kaplarinin iiretimi de
Etiyopya’da en az torenler kadar koklii bir gegmise sahiptir. Ozellikle kadinlar tarafindan
iretilen seramik kahve kaplar1 genellikle ilkel olarak tanimlanabilecek geleneksel iiretim
anlayisina sahiptir. Kadinlarin seramigi iretirken gelistirdikleri teknik ustalik uzun
zamandir aile biiyiiklerinden goriip 6grendikleri deneyimler ile birlikte giiniimiizde de
devam etmektedir. Seramik iiretimine annelerinin yaninda alt1 yaglarinda baslayip, on bes
yaslarinda ustalasan gen¢ kizlar, ayn1 zamanda bu degerli zanaati devam ettirerek,

gelenek ve kiiltiirel degerlerinin de siirdiiriilmesini saglamaktadirlar.

Etiyopya’da geleneksel olarak iiretilen seramik kahve sunum kaplari, kahve demlemek
icin kullanilan Jebena, fincan1 Finjals ve tiitsii yakmak i¢in kullanilan Machesha ismiyle

gruplandirilmaktadir.

Tez kapsaminda, Etiyopya kahve kiiltlir ve liretiminden esinlenilerek 6zgiin seramik
sunum kaplarinin tasarim ve uygulamalar gerceklesmistir. Tezin uygulamalar
boliimiinde ayrintili olarak agiklanan kahve sunum kaplarmin giinlimiiz endiistriyel
seramik {iretiminde gelenekten faydalanma ve kiiltiirel degerlerin sembol ve bi¢im
acisindan yeni tasarimlara kaynakli etmesi konularinda o6zenli bir ¢alisma

gergeklestirilmistir.
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Kullanildig1 alana 6zgii yapilan tasarimlarin hem alan ihtiyacini karsilamasi hem de
baglantili oldugu, kiiltiir ve estetik degerlerin gelistirilmesi amaciyla yapilmis olan bu
kahve sunum kaplarinin, seramik iiretiminde diinyada besinci sirada yer alan iilkemizde

de Uretilmesi ve bu alanda 6rnek olmasi umulmaktadir.

Bu bakis acisiyla yerel kiiltiirel degerlerin endiistriyel seramigin hem tiretim hem de

egitimi alaninda kaynaklik etmesi ve fayda saglamasi temenni edilmektedir.
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EKLER

EK 1: ANKET

1) Oncelikle sizi taniyabilir miyiz? Kahveyle olan ilginiz nasil basladi?

2) Kahvenin sizin hayatinizdaki yeri nedir?

3) Kahve kiiltiirii denildiginde kahvenin hangi 6zellikleri 6ne ¢ikmaktadir?
4) lyi kahveyi nasil tanimlarsiniz?

5) Kahvenin yaninda ikram olarak ne sunuyorsunuz?

6) Kahve kiiltiirii konusunda en basarili buldugunuz iilke hangisi?

7) Hangi yorelerin ve iilkelerin kahvelerini kullaniyorsunuz?

8) Bu kahvelerin olusumunda hangi materyalleri (kavurma ve demleme

yontemlerini) kullaniyorsunuz?
9) Isletmenizde en ¢ok hangi kahve tiirii (cesidi) tiiketiliyor?
10) Isletmenizde geleneksel olarak iiretilen kahve gesitlerini nasil sunuyorsunuz?

11) Kahve sunumlarinda kullanilan malzemenin tada olumlu ya da olumsuz etkisi

var midir? (Plastik, metal, cam, seramik veya porselen)
12) Kahve icerken tavsiye edeceginiz fincan sekilleri nelerdir?

13) Afrika yoresine 6zgii bir sunum olsaydi ayni ritiielde yeni tasarim 6neri ile

giinlimiiz giincellemesine dayanarak bdyle bir seti kullanir miydiniz?

14) Afrika yoresine ait bu konsepti kullandiginizda sizin miisteri kapasitenizi etkiler

mi?

15) Ugiincii dalga kahve akimi nedir? Tiirkiye’de nasil bu kadar hizla yayildi ve siz

bu konuda ne diislinliyorsunuz?

16) Kahve kiiltiirii ile ilgili eklemek istediginiz baska bir sey var mi?
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